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VITIGNO TIPOLOGIA TERRENO
Aglianico Vulcanico
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VENDEMMIA
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Colore rosso rubino, con riflessi violacei. Al Naso si
esprime con sentori di ciliegie, more, confettura di
ribes e note di cacao. Al palato sirivela morbido,
segnato da piacevoli note speziate e con un finale
sorprendentemente fresco.

ABBINAMENTO
Oftimo in abbinamento a primi piatti saporiti, si sposa
bene con la selvaggina e i formaggi stagionati.
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